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UKR ПОСІБНИК З ЕКСПЛУАТАЦІЇ

ІНФОРМАЦІЯ ПРО ЦИФРОВУ ПАНЕЛЬ КЕРУВАННЯ 

Тільки для побутового застосування. 
Перш ніж користуватися пристроєм, прочитайте уважно цей посібник з експлуатації.

РЕЖИМ 1 - «STEAM» (ПАРОВИЙ) 
Вода з резервуара подається в парогенератор, з якого після миттєвого нагрівання пара розбризкується 
на продукти через отвори для випуску пари. Гаряча пара забезпечує належну готовність продуктів. (У 
цьому випадку режим аерофритюрниці вимикається). 

Функціонування: 
1. Натисніть піктограму режиму приготування на парі, 
2. Можна вибрати програму «Steam» (приготування на парі) (яєчний заварний крем, булочка на парі, 

креветки на парі та риба на парі) або налаштувати температуру і таймер, 
3. Натисніть кнопку «Start» («Пуск») (після вищезазначених 3 кроків це режим приготування на парі). 

ЗВЕРНІТЬ УВАГУ 
У режимі приготування на парі неможливо змінити ні температуру, ні кількість пари. В режимі 
приготування на парі кількість пари фіксована, щоб забезпечити температуру в чаші від 95°C до 100°C. 
Користувач може налаштовувати різну тривалість приготування для різних видів та різних розмірів 
продуктів.

Програма 
приготування  

на парі

Яєчний заварний 
крем Булочка на парі Креветки на парі Риба на парі 

Температура, °C 100 100 100 100

Таймер, ХВИЛИН 26 15 18 13



3

РЕЖИМ 2 - «AIR FRYER» (АЕРОФРИТЮРНИЦЯ) 
Це такий самий пристрій, як і звичайна аерофритюрниця, що використовує переваги швидкісної 
циркуляції повітря та високої температури без використання олії, даючи можливість налаштовувати 
різну температуру та тривалість приготування для різних кулінарних потреб. (У цьому випадку режим 
приготування на парі вимикається) 

Функціонування: 
1. Натисніть піктограму функції аерофритюрниці, 
2. Можна вибрати програму «Air fryer» (аерофритюрниця) (батат, яєчний пиріг, смажена риба, картопля 

фрі) або налаштувати температуру і тривалість приготування 
3. Натисніть кнопку «Start» («Пуск») (після вищезазначених 3 кроків це функція аерофритюрниці) 

РЕЖИМ 3 - «HYBRID» (ГІБРИДНИЙ)
Це аерофритюрниця з паровим режимом, що дає можливість почергово готувати страви у фритюрниці 
без олії та на парі, щоб урізноманітнити спосіб приготування та смак.

Функціонування: 
1. Натисніть піктограму гібридної функції 
2. Можна вибрати програму «Hybrid» (гібридна) (тістечко, стейк, крильця, куряча ніжка) або налаштувати 

температуру і тривалість приготування 
3. Натисніть кнопку «Start» («Пуск») (після вищезазначених 3 кроків це гібридна функція) 

РЕЖИМ 4 - «YOGURT» (ЙОГУРТ) 
РЕЖИМ 5 – «DEHYDRATION» (ДЕГІДРАТАЦІЯ) 

Програма аерофритюрниці Батат Яєчний пиріг Смажена риба Картопля фрі 

Температура, °C 200 180 180 180

Таймер, ХВИЛИН 35 10 11 12

Таймер з можливістю 
регулювання, ХВИЛИН 1~60 1~60 1~60 1~60

Програмована 
температура, °C

Діапазон 
регулювання 

температури, °C 

Налаштована 
тривалість програми 

(годин)

Діапазон тривалості 
(годин)

Йогурт 40 / 8 0,5~24

Дегідратація 30 30~120 4 0,5~24

Гібридний режим (°C - хвилини)

Тістечко Стейк Крильця Куряча ніжка

Паровий 
режим

Режим 
фритюр-

ниці

Паровий 
режим

Режим 
фритюр-

ниці

Паровий 
режим

Режим 
фритюр-

ниці

Паровий 
режим

Режим 
фритюр-

ниці

Температура, °C 100 180 100 160 100 180 100 200

Таймер, ХВИЛИН 3 20 3 20 3 12 3 15
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ЗАБОРОНЕНІ ДІЇ
• Це аерофритюрниця з паровим режимом, що дає можливість почергово готувати страви у 

фритюрниці Парову фритюрницю не можна ставити поруч із легкозаймистими та нестійкими до 
впливу високих температур предметами. Парову фритюрницю не можна ставити в тумбі.

• Не вставляйте сторонні предмети в отвори для надходження або відведення повітря, зокрема 
металеві дроти, пальці тощо, інакше це може спричинити ураження електричним струмом або 
травму. Якщо ви випадково вставили сторонній предмет у парову фритюрницю, негайно від’єднайте 
пристрій від джерела електроживлення та зверніться до нашого центру обслуговування клієнтів.

• Не знімайте зовнішні панелі для проведення ремонту і внесення конструктивних змін.

ОБЕРЕЖНО!
• Розбирання та ремонт виробу непрофесійною особою становить небезпеку. Якщо у вас виникли будь-

які проблеми під час експлуатації, просимо звернутися до нашого центру обслуговування клієнтів.
• Не допускайте згинання або розтягування електричного кабелю. Якщо електричний кабель 

пошкоджений, його потрібно замінити спеціальним кабелем або спеціальним компонентом, 
придбаним у виробника або в сервісному центрі.

ОБЕРЕЖНО!
• Якщо дверцята парової фритюрниці або ущільнювач дверцят пошкоджені, не експлуатуйте пристрій, 

доки його не відремонтує кваліфікований сервісний персонал. 
• У разі появи диму вимкніть пристрій або витягніть електричний кабель з розетки і залиште дверцята 

зачиненими, щоб запобігти поширенню полум’я. Пристроєм не можна керувати за допомогою 
зовнішнього таймера або незалежної системи дистанційного керування.

• Не занурюйте пристрій у воду.

ОБОВ’ЯЗКОВІ ДІЇ
• Зніміть усі пакувальні матеріали (включно з пакувальними пакетами, захисною плівкою, аксесуарами 

тощо), щоб уникнути загоряння під час функціонування пристрою;  Зберігайте пакувальні матеріали 
в місцях, недоступних для немовлят і малюків, щоб уникнути удушення в разі неправильного 
користування цими матеріалами.

• Не виконуйте очищення та догляд за пристроєм, доки він не відключений від електромережі та не 
охолоне, щоб уникнути нещасних випадків, таких як ураження електричним струмом та опіки.

• Не користуйтеся пристроєм, якщо резервуар для води пошкоджений.
• Перед кожним приготуванням необхідно замінювати воду в резервуарі для води. Під час 

приготування страв потрібно використовувати нову воду. Після приготування страви залишки води 
потрібно вилити, щоб уникнути розмноження вірусних бактерій.

△ Символ означає, що існує ризик отримання легкої травми або пошкодження майна
• Літні люди та діти повинні користуватися паровою фритюрницею з обережністю

ПОРАДА:
• Щоб уникнути небезпеки, рекомендовано, щоб заміну електричного кабелю виконав виробник 

або фахівець.
• Щоб від’єднати пристрій від електромережі, тримайте мережеву вилку і витягуйте її з розетки. 

Витягання мережевої вилки з розетки безпосередньо за електричний кабель може призвести 
до пошкодження кабелю, ураження струмом і загоряння пристрою. Якщо ви не користуєтеся 
пристроєм упродовж тривалого часу, відключайте його від мережі, щоб уникнути ураження 
струмом або загоряння, спричинених старінням прогумованого електричного кабелю.

• Якщо вилка електричного кабелю пошкоджена, негайно припиніть користуватися пристроєм.
• Не користуйтеся нещільними розетками, оскільки це може призвести до займання, ураження 

електричним струмом або травми.
• Різке відчинення та зачинення дверцят може призвести до деформації дверної панелі.
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ОБЕРЕЖНО!
• Діти можуть користуватися паровими фритюрницями, тільки якщо вони ознайомлені з відповідними 

інструкціями з користування, і їм можна дозволити користуватися паровою фритюрницею без 
нагляду, якщо вони розуміють, що неправильне користування може спричинити небезпеку. 
Коли пристрій працює в комбінованому режимі, дитина може користуватися ним тільки під 
наглядом дорослого, з огляду на високу температуру. Літні люди повинні користуватися паровими 
фритюрницями разом із членами своєї сім’ї.

• Висока температура поверхні. Уникайте опіків.
• Парові фритюрниці нагріваються під час користування ними. Уникайте контакту з гарячими 

поверхнями парової фритюрниці.

ОБЕРЕЖНО!
Під час роботи пристрою його доступні частини, а також деякі поверхні, можуть бути гарячими, тому 
діти повинні перебувати на безпечній відстані від них, Поверхня з позначкою «Поверхня з високою 
температурою △» буде нагріватися під час користування пристроєм.

ОБЕРЕЖНО!
• Якщо ви відчиняєте дверцята під час приготування, з пристрою буде виходити пара. Будьте 

обережними!
• Під час роботи нагрівальних елементів утворюється дим, тому варто відчинити вікно для 

провітрювання.
• Діти і домашні тварини чутливі до диму, тому радимо переводити їх в інші кімнати. Якщо вам потрібно 

часто готувати продукти, які легко виділяють дим, встановіть парову фритюрницю в місці, яке добре 
провітрюється.

• Щоразу після користування паровою фритюрницею своєчасно очищайте її від залишків продуктів. 
Витріть воду у внутрішній камері. Якщо є залишки продуктів, видаліть їх після охолодження 
пристрою.

• Не користуйтеся розірваними рукавичками, щоб діставати продукти.

ОБЕРЕЖНО!
• Гаряча вода / олія можуть спричинити опіки в разі користування розірваними рукавичками.

ТЕХНІЧНІ ХАРАКТЕРИСТИКИ ПРИСТРОЮ
Огляд відкритої упаковки
Відкривши упаковку, перевірте такі елементи:
1. Чи не деформована зовнішня кришка пристрою внаслідок удару або надмірного тиску.
2. Чи рівні дверцята чаші та панель керування. Чи відчиняються дверцята плавно та легко.
3. Чи не ослаблений електричний кабель.
4. ереконайтеся, що дані, зазначені на табличці з технічними характеристиками парової фритюрниці, 

відповідають параметрам місцевої електромережі.

Інформація щодо розміщення
Зверніть увагу на такі аспекти:
1. Вибір місця для встановлення.
2. еред початком готування переконайтеся, що пристрій встановлено на рівній поверхні.
3. Встановлюйте пристрій на відстані від джерел високої температури або вологості.
4. Переконайтеся, що парова фритюрниця надійно заземлена.
(Щоб уникнути забруднення меблів олією, димом, парою з вентиляційних отворів та загоряння, 
спричиненого перегріванням під час приготування страв, встановлюйте парову фритюрницю на 
безпечній відстані від стін і тумб).
Назви частин пристрою

УВАГА!
Перш ніж користуватися пристроєм, ознайомтеся з наведеною нижче інформацією, щоб швидко 
зрозуміти, як користуватися пристроєм.
У зв’язку з постійним оновленням нашого пристрою, якщо існує різниця між фактичним виробом і 
наведеним нижче зображенням, дивіться на фактичний виріб.
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ІНСТРУКЦІЯ З ЕКСПЛУАТАЦІЇ
Наповнення та встановлення резервуара для води

 УВАГА!
1. Очистіть резервуар для води, якщо ним не користувалися впродовж тривалого часу. Залишки води та 

інші речовини сприяють утворенню плісняви.
2. Щоб уникнути несправностей, не додавайте в резервуар для води нічого, окрім води. Щоб 

підтримувати високу ефективність нагрівання та гігієну харчових продуктів, рекомендовано 
використовувати дистильовану або очищену воду.

3. Переконайтеся, що резервуар для води встановлено на належному місці, щоб запобігти порушенню 
нормальної роботи пристрою.

4. Не рекомендовано експлуатувати пристрій за температури нижче 5°C.  Якщо температура занадто 
низька, процес приготування пари буде повільнішим. Коли температура досягне 0°C, вода почне 
замерзати і пара не буде утворюватися.

Інструкція з користування панеллю керування

УВАГА!
• Перш ніж користуватися пристроєм, ознайомтеся з наведеною нижче інформацією, щоб швидко 

зрозуміти, як користуватися пристроєм. 
• У зв’язку з постійним оновленням нашого пристрою, якщо існує різниця між фактичним виробом і 

наведеним нижче зображенням, дивіться на фактичний виріб.

УВАГА!
• У процесі приготування тривалість приготування можна змінювати за допомогою кнопок «+» і «-»; 

тривале натискання кнопок «+» і «-» дає можливість швидко вибрати тривалість / температуру.
• Парова фритюрниця не працює, якщо дверцята не зачинені.
• Перед початком роботи перевірте, чи достатньо води у резервуарі для води і чи правильно 

встановлено резервуар для води (будь ласка, використовуйте чисту воду).
• Для покращення смаку кладіть продукти на металеву підставку.

ОЧИЩЕННЯ ТА ДОГЛЯД
Застереження щодо очищення

ЗВЕРНІТЬ УВАГУ
• Парова фритюрниця потребує регулярного очищення та догляду.
• Після використання потрібно відразу відключити пристрій від електромережі та зберігати його на 

безпечній відстані від джерел вогню і не занурювати у воду. Не кладіть електричний кабель і вилку 
безпосередньо на корпус, щоб запобігти пошкодженню електричного кабелю гарячим зовнішнім 
корпусом.

• Очистіть парову фритюрницю після того, як вона охолоне. Парову фритюрницю потрібно регулярно 
очищати і видаляти з неї залишки продуктів.

ЗВЕРНІТЬ УВАГУ
• Під час очищення не промивайте пристрій безпосередньо водою. Витирайте його ганчіркою для 

посуду. Бруд на поверхні парової фритюрниці спричиняє погіршення стану поверхні пристрою, що 
може вплинути на строк його служби та призвести до виникнення інших небезпечних ситуацій.

• Протріть корпус парової фритюрниці ганчіркою, змоченою в слабкому розчині засобу для очищення. 
Потім протріть його вологою ганчіркою та витріть насухо сухою ганчіркою. Не використовуйте для 
очищення парової фритюрниці жорсткий дріт, наприклад, щітку.
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ОБЕРЕЖНО!
• Не користуйтеся грубими губками або гострими металевими скребками для очищення дверцят 

парової фритюрниці.
• Очищення дверних ущільнень, внутрішньої камери та суміжних елементів
• Не чистіть систему захисного блокування дверцят. Використовуйте режим очищення внутрішньої 

камери, щоб очистити її перед використанням, якщо ви не користувалися нею впродовж тривалого 
часу.

• Очищайте внутрішню поверхню чаші відразу після користування, щоб уникнути труднощів з 
очищенням перед наступним приготуванням страв.

ХАРАКТЕРИСТИКИ
Чаша для харчових продуктів: 4,5 л
Знімний резервуар для води: 850 мл
Потужність аерофритюрниці (нагрівального елемента): 220-240 В, 1500 Вт
Потужність парового блока: 220-240 В 900 Вт
Світлодіодний дисплей із сенсорним екраном
4 режими на вибір: Аерофритюрниця, Паровий, Гібридний, Дегідратація
14 програм: Батат, Яєчний пиріг, Смажена риба, Картопля фрі, Тістечко, Стейк, Крильця, Куряча ніжка, 
Яєчний заварний крем, Булочка на парі, Креветки на парі, Риба на парі, Дегідратація, Йогурт
Повноекранна панель
Температура: 30-200°C
Розміри виробу: 388 x 242 x 347 мм
Маса нетто: 5,3 кг

Відомості про упаковку:
Розміри подарункової упаковки: 435 х 280 х 395 мм
Розміри основної упаковки: 450 х 295 х 415 мм (1 шт/коробка)
Маса брутто: 6,82 кг
Кількість у вантажному контейнері: 20GP / 515 шт., 40GP / 1060 шт., 40HQ / 1200 шт.

Правильний метод утилізації цього пристрою:

Це маркування означає, що в межах ЄС цей пристрій не дозволено викидати разом з іншими 
побутовими відходами.
Щоб запобігти можливій шкоді довкіллю чи здоров’ю людей від неконтрольованого поводження з 
відходами, необхідно переробляти їх з належною відповідальністю, щоб сприяти екологічно безпечному 
повторному використанню матеріальних ресурсів. Щоб повернути свій використаний пристрій, потрібно 
звернутися до організації, яка приймає та забирає такі пристрої, або звернутися до компанії-продавця 
пристрою. Вони можуть забрати цей пристрій для подальшої екологічно безпечної переробки.

Поради:
• Олія, що накопичується під час приготування страв, роз’їдає внутрішню поверхню чаші та 

впливає на ефект нагрівання і навіть змінює смак страв.
• Щоб уникнути пошкодження пристрою, не протирайте його корпус неякісними засобами для 

очищення або корозійними, леткими хімічними розчинниками.
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Comtrade Distribution d.o.o. Beograd
Адреса: Бульвар Зорана Діндіча 125i 

11000 Белград, Сербія
[Bulevar Zorana Dindica 125i
11000 Belgrade, Serbia]

Телефон: +381 11 201 55 55
E mail: distribution.rs@comtrade.com

www.comtradedislribution.com

ЗАЯВА ПРО ВІДПОВІДНІСТЬ СТАНДАРТАМ ЄС
Назва компанії-виробника:
Адреса виробника:

МИ, ВИРОБНИК НИЖЧЕЗАЗНАЧЕНОЇ ПРОДУКЦІЇ, ЗАЯВЛЯЄМО ПІД СВОЮ ВИКЛЮЧНУ 
ВІДПОВІДАЛЬНІСТЬ, ЩО ПРОДУКЦІЯ, НА ЯКУ ПОШИРЮЄТЬСЯ ЦЯ ЗАЯВА:
Назва продукції:

TESLA/COMTRADE DISTRIBUTION D.O.O. BEOGRAD
БУЛЬВАР ЗОРАНА ДІНДІЧА 125I, 11000 БЕЛГРАД
[BULEVAR ZORANA DINDICA 125I, 11000 BEOGRAD]

Назва компанії, яка є представником в ЄС:
Адреса представника в ЄС:

Адреса електронної пошти представника в ЄС:

Comtrade Distribucija d.o.o.
Леталішка цеста 29B, 1000 Любляна, Словенія
[Letaliska cesta 29B, 1000 Ljubljana, Slovenia]
office@tesla.info

Бренд Модель Тип продукції

TESLA AF450BCS Аерофритюрниця

ВІДПОВІДАЄ НАВЕДЕНИМ НИЖЧЕ СТАНДАРТАМ І ЗАКОНОДАВЧИМ АКТАМ:

Інформація про уповноваженого представника в ЄС, який має письмовий мандат від вищезазначеного 
виробника діяти від його імені під час виконання певних завдань, передбачених чинним 
гармонізаційним законодавством Європейського Союзу, зокрема завдань, зазначених у статті 4 
Регламенту (ЄС) 2019/1020:

Гармонізований стандарт Законодавчий акт

EN IEC 55014-1:2021,
EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021
EN 61000-3-3:2013+A1:2019,
EN IEC 55014-2:2021 CISPR 14-1:2020, CISPR14-2:2020
IEC 61000-3-2:2018+A1:2020,
IEC 61000-3-3:2013+A1:2017 Директива щодо електромагнітної сумісності 

(EMC) 2014/30/EU

EN 60335-2-9:2003+A1:2004+A2:2006+A12:2007
+A13:2010
EN 60335-2-5:2016+A11:2018+A1:2021+A2:2021 
+A12.2021
EN 603351:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019 
+A14:2019+A2:2019+ A15.2021
EN 62233:2008

Директива щодо низьковольтного обладнання 
(LVD) 2014/35/EU

EN 62321 Директива щодо обмеження використання 
небезпечних речовин (RoHS) 2011/65/EU 
зі змінами та доповненнями 2015/863/EU

Місце і дата видачі: Белград, 15.07.2024.
Підписано від імені та за дорученням виробника:

[підпис]   [Печатка: Comtrade Distribution d.o.o. Beograd. БЕЛГРАД]
(Підпис і штамп)

Прізвище та ім’я уповноваженої особи:  Небойша Лозо [Nebojša Lozo]
Посада уповноваженої особи:   Генеральний директор

PIB: 100000104 Номер соціального страхування: 17172140 Код діяльності: 2620

ПОТОЧНІ РАХУНКИ: UniCredit Bank RSD 170-30034651 5-65; Vojvodanska banka a.d. Novi Sad RSD 325-9500600009876-07 

OTP Banka Srbija a.d. Beograd RSD 275-000022000601 4-70; Komercijalna banka RSD 205-147443-79
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